
Pfifferlinge  

Trotz hoher Sorgfalt im Herstellungsprozess kann es nicht gänzlich ausgeschlossen werden, 
dass in den Speisen Spuren von anderen Allergenen und Zusatzstoffen enthalten sind. 

 
A-Gluten, B-Krebstiere, C-Eier, D-Fisch, E-Erdnüsse, F-Soja, G-Milch, H- Schalenfrüchte, I-Sellerie,  

J-Senf, K-Sesam, L-Schwefeldioxid, M-Lupine, N-Weichtiere 
 
 
 

 
 
 
 
 

Sautierte Pfifferlinge 
mit Schnittlauch, Guanciale, Tomatenconcassé und geröstete Drillinge 

24 € 
(G,I,,L) 

 
wahlweise mit:  

 
Supremé vom Kikok-Hähnchen mit Chorizo gefüllt (Deutschland)  

mit reduzierter Portwein-Jus 
30 €  

(G,I,L) 
 

Filet von der Scholle (Nordost-Atlantik) mit Dijon-Estragon-Velouté 
31 €  

(D,G,L) 
 

Auf der Haut gebratener Kabeljau (Nordost-Atlantik) mit Dijon-Estragon-Velouté 
34 €  

(D,G,L) 
 

Medaillons vom Schwäbisch Hallischem Landschwein mit reduzierter Portwein-Jus 
36 € 

(G,I,L) 
 
 

Fürst-Pückler-Inspiration 
Dreierlei hausgemachtes Eis 

14 € 
(A,C,G,H) 

 


